
GENUSSZAUBERER -  KÜCHENMITARBEITER (M/W/D)

Dein Sommer auf der Alm

DEINE VERANTWORTUNG
Vorbereitung und Veredelung
unserer Slow Food Gerichte.

DAUER
Mitte Juni bis Mitte Oktober.

ARBEITSUMFANG
2- bis 5-Tage-Woche. Flexible
Einteilung und Arbeitsmodelle
möglich.

GEHALT
Eine faire, übertarifliche
Bezahlung (Mindestbruttolohn
ab € 2.500,- bei 40 Std. je nach
Qualifikation & Erfahrung).
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WAS DICH ERWARTET
Arbeitsplatz mit bester Aussicht 
Slow Food & Bio – echtes Essen, kein Fake!
Ein familiäres, wertschätzendes Team mit echtem
Teamgeist
Mitarbeiter-Card mit vielen Vorteilen und
Weiterbildungsangeboten
Partnerbetrieb des Best Employer Projekts der Region
Großartige Gäste 

DU BIST BEI UNS PERFEKT, WENN DU
viel Wertschätzung für Lebensmittel mitbringst 
ein Fan von einer regionalen und authentischen
Hüttenküche bist
eine Leidenschaft für Nachhaltigkeit hast
das arbeiten auf der Alm liebst
es gerne warm hast - ja in der Küche kommen wir
durch unseren Holzofen gut ins Schwitzen ;)
Freude am Kochen und zwei flinke Hände hast
Berufserfahrung mitbringst - ist von Vorteil aber nicht
notwendig
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ÜBERZEUGT? WIR FREUEN UNS VON DIR ZU HÖREN!
E-Mail an info@alexanderalm.at
WhatsApp oder Anruf an +43 664 65 56 589
5-Minuten-Bewerbung unter www.alexanderalm.at/jobs

Wir sind Kärntens
führende Slow Food

Sommeralmhütte
(ausgezeichnet mit 5

Schnecken im Slow Food
Guide). 

Unsere Philosophie: 
Echte Lebensmittel,

ehrliche
Gastfreundschaft und ein
einzigartiges Almerlebnis

mit Blick auf den
Millstätter See.

http://www.alexanderalm.at/jobs

