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Genuss vor groBer Landschaftsbihne. Authentische Speisen, eine nachhaltige
Lebensmittelproduktion sowie biologische Wirtschaftsweise fir den Erhalt unserer
wertvollen Alimlandschaft. Werte, die unseren Familienbetrieb pragen und die man bei
uns schmeckt.

Eingebettet zwischen alpiner Sommerfrische und
stdlichen Einflissen aus dem Alpe-Adria-Raum,
A laden wir euch zu einem unvergesslichen
‘> Almerlebnis und Huttenurlaub ein.

Seit 1998 bewirtschaften wir mit unserer Familie
und unserem groBartigen Team die 1912 erbaute
Alexanderhtte.

Aus Uberzeugung werden in unserer Hittenkuchl
Produkte aus der eigenen Bio-Sennerei

sowie von unserem Biohof Portisch im Tal
verarbeitet. Alle weiteren Zutaten beziehen wir
von der Schaukaserei Kaslab’n Nockberge,
Genussland Karnten Produzenten und langjahrigen
Partnern und Freunden aus ganz Osterreich.

Fir unser Engagement in der Férderung einer
verantwortungsvollen Erndhrungskultur wurden

Almrauschsuite in

der Alexanderhitte wir 2026 bereits zum vierten Mal in Folge als eine
der wenigen Karntner Sommeralmhitten im Slow
— Food Guide ausgezeichnet.

Einfach zu wissen, was man is(s)t.

Wir winschen einen guten Appetit und viele
schéne Momente beim Weiterwandern und -radin.

Fabian Sackl und Daniela Ebner

Familie Glabischnig und das Team der
AlexanderAlm
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Glutenfrei
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Wir bieten eine kleine Auswahl an
glutenfreien Gerichten an, die wir mit
glutenfreien Zutaten zubereiten. Fur die
SUBspeisen wie Kaiserschmarrn und
Palatschinken verwenden wir dafir
Karntner Buchweizenmehl. Unsere
Hauptspeisen wie Frigga, Almchili sowie
die Salate und Suppen werden von Haus
aus ohne Gluten zubereitet. Mit dem
glutenfreien Brot der Marke SCHAR
kénnen alle unsere Jausen auch glutenfrei
genossen werden.

Bitte beachtet, dass alle Speisen in
unserer Hitte im gleichen Raum wie
glutenhaltige Gerichte zubereitet werden.
Trotz groBter Sorgfalt kdnnen wir daher
eine geringe Kreuzkontamination leider
nicht ausschlieBen.

Zur schnellen Erkennung sind mégliche
glutenfreie Gerichte mit folgendem
Symbol gekennzeichnet:

Vegan
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Die traditionelle Karntner Kiiche hat einige
vegane Gerichte auf Lager. Wir sind
jedoch bedacht, unsere Philosophie nicht
durch vegane Pseudo-Produkte zu
untergraben und setzen daher auf echte
Gerichte, die immer schon ohne tierische
Bestandteile schmecken.

Zur schnellen Erkennung sind die veganen
Gerichte mit folgendem Symbol

gekennzeichnet:

Cash Only
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Die Alm hat kein Netz - daher nur
BARzahlung, bitte.

Gutschein
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Vorfreude ist die schonste Freude. Ein
Gutschein fir eine Ubernachtung oder ein
Genusserlebnis der besonderen Art. Die
perfekte Idee zu Weihnachten und Ostern,
zum Geburtstag, Valentinstag, Muttertag
oder einfach nur so.
wwww.gutschein.alexanderalm.at

Slow Food Almfrihstuck
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Flr Frihaufsteher gibt es die Méglichkeit
a la carte an unserem Almfrihstlcksbuffet
von 7.30 bis 09:30 Uhr Platz zu nehmen.
Bei Interesse bitten wir euch uns einen
Tag im Voraus Bescheid zu geben, damit
wir einen Tisch reservieren kénnen.

Offnungszeiten

Witterungsbedingt sind wir von Anfang
Mai bis Anfang November auf der Alm.
Unsere Ruhetage nutzen wir zur
Vorbereitung unserer Produkte in der
Kiche sowie auf den Feldern am Biohof
Portisch im Tal.

Lieferanten
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Gelebte Partnerschaften sind die Basis
unserer Kulinarik. So entsteht Vertrauen in
ehrliche Produkte mit Herkunftsnachweis.

* Bio-Ké&se und Milchprodukte: aus der
eigenen Sennerei & der Bio-
Heumilchkéaserei Kaslab’n Nockberge |
Radenthein
Gemuse: AMA-Genussregionen
Schnaps: Veitlbauer und Aichholzer |
Millstatt
Eis: Eissennerei Sandrisser | Gmind
Bio-Eier: Familie Obereder | Gnesau
Bio-Mehl: Rannersdorfer Biomuhle |
Schwechat

e Schlagobers & Sauerrahm: Kérntner
Milch | Spittal

* Fleisch: vom eigenen Bio-Hof Portisch
& von KARNERTA | Klagenfurt

e Apfelsaft und Most: APO | Millstatt

e Fisch: Wildfang und Fischzucht Palle
Gunter | Millstatt

e Gewiurze: Sonnentor | Niederdsterreich
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Ubernachten
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Eine Nacht auf der Alm verbringen und
den Sonnenuntergang in der
Aussichtsveranda genieBen. Dazu stehen
unsere funf gemdutlichen Huttenzimmer fur
bis zu 20 Géaste bereit.

Hofladen nockfranz
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Genuss fur zu Hause - und das direkt im
Zentrum vom Slow Food Village Millstatt. In
unserem Hofladen nockfranz gibt es unsere
Produkte ganzjahrig zum Mitnehmen.

Sennerei
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Unsere Sennerei wurde 2021 bei einem
GroBbrand ein Raub der Flammen. Mit
unglaublichem Zusammenhalt in der
Familie und viel Herzblut haben wir nun
den Wiederaufbau geschafft. Was
aussieht wie ein Chalet, beherbergt nun
unsere Kaseproduktion, den Kuhstall und
Melkstand sowie die Unterkunft far
unsere Senner. Aktuell wird die Milch von
rund 15 Kiihen von Juni bis September zu
verschiedenen Bio-K&asesorten
verarbeitet, die auf der Jause sowie am
Frihstlcksbuffet zu finden sind. Im Winter
liefern wir die Milch zur Kaslab’'n
Nockberge - eine Bio-Heumilch-Ké&serei in
Radenthein. Tipp: Entdecke die Kaslab’n
und die Welt des Kases bei einer Fihrung
mit unserem Franz! Jetzt anmelden unter
www.kaslabn.at

Energie
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Im Gegensatz zum Tal stehen wir auf der
Alm (Gott sei Dank!) nicht immer unter
Strom. FUr den tédglichen Betrieb sorgen
am Tag Photovoltaikanlagen und in der
Nacht ein Batteriespeicher. Wenn die
Sonne mal nicht ausreicht, steht noch ein
Dieselgenerator zur Verfligung. Die
notwendige Warme stellt eine
Heizungsanlage mit Brennholz aus dem
eigenen Wald bereit. Das Trinkwasser
beziehen wir aus eigener Quelle und das
anfallende Schmutzwasser durchlauft
unsere Klaranlage und wird dann wieder in
den Wasserkreislauf integriert.

AlmBad
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Ein auBergewdhnliches Wellness-Erlebnis
hoch Uber dem Millstatter See. Das ist
unser AlmBad unter freiem Himmel.
Holzbadewannen, gefillt mit frischem
Quellwasser, erwarmt auf ca. 40° Grad.
Zeit zu zweit, knisterndes Feuer, ein Glas
Karntner Frizzante und feine Almkase-
Kreationen machen dieses Erlebnis zu
etwas ganz Besonderem. Buchbar fur
Hausgéaste mit und fir Tagesgaste ohne
Ubernachtung.

Feiern
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Wer am Berg feiert, feiert doppelt hoch.
Geburtstage, Hochzeiten und Firmen-
sowie Vereinsausflige fur bis zu 50
Personen lassen sich bei uns genieBen.

Jobs
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Dein Sommer auf der Alm. Fur 2027 sind
wir bereits auf der Suche nach
Verstarkung. Du bist gerne auf der Alm,
dynamisch und flexibel? Bei uns sind
beinahe alle Arbeitszeitmodelle moéglich
sofern du
e viel Wertschatzung fur Lebensmittel
mitbringst und
® ein Fan von regionaler und
authentischer Slow Food Hutten
Kuche bist,
e dich in einem jungen, internationalen
Team wohlfthlst und
* Freude daran hast, Teil der schénsten
Zeit unserer Gaste zu sein.
Wir freuen Uber deine Bewerbung unter
www.alexanderalm.at/jobs.
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Brettljausn

mit Bio-Hausbrot, Speck, Haussalami,
Leberwurst und Hauswdrstel von unserem
Biohof Portisch sowie verschiedenem Bio-
Kasesorten aus unserer Sennerei € 19,50

Unser Bio-Hausbrot

Unser knuspriges Bio-Hausbrot backen
wir in unserer Backstube am Biohof
Portisch mit Bio-Roggenmehl aus
Osterreich und Natursauerteig, ohne
Hefe. Fir die glutenfreie Alternative

beraten wir euch gerne.

Kinderjause

mit unserem Bio-Hausbrot, Speck fein
geschnitten, Salami, Leberwurst, Biokas und
Bio-Topfenaufstrich € 15,50

Schiefale (Stick) Speck
mit eigener Bio-Butter und Bio-Hausbrot € 11,20

Luftgetrocknetes Bergwirstl

mit eigener Bio-Butter, Bio-Topfenaufstrich und
Bio-Hausbrot € 9,90

Speckjause
fein geschnittener Karreespeck mit eigener Bio-
Butter und Bio-Hausbrot € 16,50

Salamibrot
fein geschnittene Haussalami auf frischem Bio-
Hausbrot und eigener Bio-Butter € 11,50

Speckbrot
fein geschnittener Karreespeck auf frischem
Bio-Hausbrot und eigener Bio-Butter € 11,50

Wiirzig-feine Leberwurst
auf frischem Bio-Hausbrot € 11,50

Millstatter See Jausenbrot

gemischtes Brot mit Speck, Biokas, Wurst und
ein Stamperl Krauterschnaps € 14,50
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Aus unserer Bio-Sennerei
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Bio-Sennjause
verschiedene Kasesorten aus unserer

Sennerei mit Almbutter und unserem Bio-
Hausbrot € 19,50

Bio-Kasbrot
mit allerlei Bio-K&sesorten aus unserer
Sennerei € 14,50

Bio-Glundner Kasbrot

gereifter und anschlieBend gekochter
Magermilchkase mit Pfeffer und Kimmel auf
frischem Bio-Hausbrot € 13,50

Bio-Harbes Kasbrot

gereifter, feinbréseliger, sehr intensiver
Magermilchkase mit Pfeffer und Kimmel auf
frischem Bio-Hausbrot € 12,50 (gibt’s nicht
immer)

Bio-Almbutterbrot mit Schnittlauch

aus unserem Hausgarten € 7,50

Almcaprese mit Bio-Mozzarella
Frischkadse aus unserer Sennerei mit
Osterreichischen Tomaten, Rucola,
steirischem Kernél und Bio-Hausbrot (gibt’s
nicht immer) € 12,90

L)
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www.alexanderalm.at ﬁ @alexanderalm @alexanderhuette #alexanderalm #alexanderhitte
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Aus dem Suppentopf
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Hausgemachte Suppe vom Bio-Rind
mit Frittaten € 7,50 (auch glutenfrei)
mit an Kaspressknédel € 8,40

Vegane Tagessuppe
laut Huttentafel € 7,50

G'sund & zunftig

(\: :9
Huttensalat

bunter Blattsalat mit gebratenem Speck,
Biokas von unserer Sennerei und Bio-
Hausbrot € 18,20 (gibt's auch vegetarisch)

Melkersalat

bunter Blattsalat mit Biokas aus unserer
Sennerei, zwei Bio-Spiegeleiern und Bio-
Hausbrot € 17,90

Rund und g'sund Salat
bunter Blattsalat mit zwei
Kaspressknédeln und Knoblauchsauce € 17,90

Was Warm's
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Karntner Frigga
im Pfandl mit Bio-Hausbrot (Speck, Biokas,
Zwiebel, Rahm und Bio-Ei verrihrt, gschmackig
gewdrzt und im Holzherd tberbacken)

€ 16,90 (gibt's auch vegetarisch)

Almchili
vom Karntner Rind mit Bio-Hausbrot € 9,50

Kéasespatzle

aus Dinkelmehl mit Bio-K&se von der Kaslab’n
Nockberge und einem gemischten Salat

€ 17,90

Tagesempfehlungen

Welche hausgemachten Kostlichkeiten
heute zusatzlich aufgetischt werden,
entscheidet unser Kiichenteam ganz nach
Lust, Laune und einer Prise Kiichenzauber.
Die Antwort findest du auf unserer
Huttentafel.

Karntner Nudel
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Eine kulinarische Spezialitat aus
Kéarnten - und ein absolutes Muss fur
alle Slow-Food-Liebhaber, die die
geschmackliche Vielfalt der Region
entdecken moéchten. Unsere
hausgemachten und von Hand
gekrendelten ,Karntner Nudeln®
Uberzeugen nicht nur durch ihre
traditionelle Zubereitung, sondern
auch durch ihre abwechslungsreichen
Fallungen. Die faustgroBen
Teigtaschen werden mit warmer
brauner Butter serviert und sind in
folgenden késtlichen Variationen
erhaltlich:

Karntner Kasnudel

Das Original. Zwei handgekrendelte Nudel
gefullt mit Bio-Topfen, Bio-Erdapfel und
Karntner Nudelminze, serviert mit buntem Salat
€ 18,90

Fleischnudel

Die Traditionellen. Zwei handgekrendelte Nudel
geflllt mit hausgerauchertem Selchfleisch vom
Karntner Schwein (ohne Pékelsalz) und Bio-
Erdapfel, serviert mit buntem Salat

€ 18,90

Nocknudel

Die Mediterranen. Zwei handgekrendelte Nudel
geflllt mit Schafskase, getrockneten Tomaten,
Bio-Erdapfeln und Ziegenkase von der Kaslab'n
Nockberge, serviert mit buntem Salat € 18,90

Erdéapfelnudel

Die Veganen. Zwei handgekrendelte Nudel
gefillt mit Bio-Erdapfeln, Knoblauch und
wurzigen Krautern, serviert mit buntem Salat
€ 18,90

Almschmankerl

eine handgekrendelte Nock- und Kasnudel,
serviert mit buntem Salat € 18,90

Wanderglust

eine handgekrendelte Mozzarella- und
Spinatnudel, serviert mit buntem Salat € 18,90
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Kaiserschmarrn

ganz flaumig mit Bio-Eischnee zubereitet,
serviert mit Zwetschkenréster oder Apfelmus

€ 17,50 oder mit beidem € 18,50

Glutenfrei mit Karntner Buchweizenmehl + € 1,50

Kleiner Kaiser

ganz flaumig mit Bio-Eischnee zubereitet,
serviert mit Zwetschkenréster oder Apfelmus

€ 14,50 oder mit beidem € 15,50

Glutenfrei mit Karntner Buchweizenmehl + € 1,50

Feine Palatschinken

geflllt mit Marillen-, Preiselbeer- oder
Heidelbeermarmelade, garniert mit Zimt und
gerdsteten HaselnUssen

2 Stlck € 13,90

1Stuck € 8,00

Glutenfrei mit Karntner Buchweizenmehl + € 1,50
pro Stack

Eis-Palatschinke

gefullt mit einer groBen Kugel Vanilleeis von der
Eissennerei in Gmind, hausgemachter
Schokosauce, garniert mit gerésteten
HaselnlUssen

2 Stluck € 15,80

1 Stlick € 8,90

Glutenfrei mit Karntner Buchweizenmehl + € 1,50
pro Stick

A klane Almsind'

ein Stuck handgekrendelte Heidelbeernudel mit
Zimt, Brosel und gerdsteten Haselnlssen
€ 9,50

oY

Alm-Affogato

eine groBe Kugel Vanilleeis von der Eis-
Sennerei in GmUnd mit frisch gebrihtem Bio-
Espresso und Schlaghauberl € 6,40

Gipfelgrin

eine groBe Kugel Vanilleeis von der Eis-
Sennerei in Gmund mit steirischem
Kurbiskernél von der Familie Wunderl und
einem Schlaghauberl| € 4,50

Hausgemachte Strudel, Kuchen oder

Torten mit Dinkelmehl
laut Huttentafel
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Milch aus unserer Bio-Sennerei
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Bio-Vollmilch
0,31€ 2,50

Bio-Buttermilch
0,31€3,50

Grantnmilch
Bio-Buttermilch mit Preiselbeeren 0,3 | € 4,50

Schwarzbeermilch
Bio-Buttermilch mit Heidelbeeren 0,3 | € 4,50

Alkoholfreie Getranke

Hausgemachter Hollunder-, Ribisel-

oder Cola-Krautsirup

mit Quellwasser 0,4 | € 3,80 oder
als prickelnde Almlimonade
mit eigenem Sodawasser 0,5 | € 4,80

Grantnwossa
Quellwasser mit Preiselbeeren 0,51 € 4,20

Nocksprudel pur oder mit Zitrone

hauseigenes Sodawasser 0,4 | € 3,20 oder mit
Zitrone € 4,20

Apfelsaft naturtrib

pur 0,251 € 2,90 oder 0,51 € 5,60

mit Quellwasser 0,25 | € 2,10 oder 0,51 € 4,40
gespritzt mit Soda 0,25 | € 2,60 oder 0,5 |

€ 4,90

Almdudlerlimo
0,25 | € 3,00 oder 0,4 | € 4,80

Quellwasser
0,25 | € 0,40 oder 0,4 | € 0,80

Hirter Freigeist alkoholfrei
0,5 1€ 4,90

Schneider Weilde alkoholfrei
0,51€5,50
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Warme Getranke
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Haferlkaffee

Filterkaffee mit heiBer, aufgeschaumter
Bio-Milch € 4,00

Schwarzer Filterkaffee
€3,20

Alm-Cappuccino
Filterkaffee mit Schlagsahne € 4,40

Bio-Espresso bzw. Macchiato
€ 3,50 bzw. € 3,70

Bambu® Bio-Getreidekaffee (ohne
Koffein)

mit Bio-Milch € 4,20

Heiber Kakao
aus frischer Bio-Milch ohne Schlagobers € 3,90

aus frischer Bio-Milch mit Schlagobers € 4,50
mit Rum und Schlagobers € 6,50

Babyccino
warm aufgeschaumte Bio-Milch in einer 0,2 |
kleinen Emaille Tasse € 1,00

Bio-Tee von Sonnentor mit Zitrone

Friuchte, Krauter, Pfefferminze, Gruner,
Schwarzer, Kurkuma-Ingwer, Rooibos Orange,
Ingwer-Zitrone € 4,10

Bio-Gewiirz Chai von Sonnentor
mit Bio-Milch aus unserer Sennerei und
Millstatter Honig vom Hanshois € 4,90

Holadrio

Krautertee mit einem Stamperl Krauterschnaps
und hausgemachtem Krautersirup € 7,80

L)
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Bier & Radler Wein
Hirter Kellermeister Almhugo

Bio-Bier vom Fass 0,5 | € 5,10 oder 0,3 |
€ 4,00

Hirter Krauterradler
0,51 € 4,90 oder 0,3 | € 4,00

Schneider Weilde Weizenbier
0,51€ 5,50

Karntner Apfelmost
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Karntner Apfelmost
0,25 | € 3,50 oder 0,5 | € 6,00

Karntner Apfelmost gespritzt
0,25 | € 3,00 oder 0,5 | € 5,50

Hausmischung
Most, Apfelsaft & Soda 0,25 | € 3,00 oder
0,51€5,50

Bauernsekt
Most, Soda & Krautersirup 0,25 | € 3,00 oder
0,51|€5,50

Millstatter Schnapse
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Krauterbrand

Aichholzer (Millstatt am See) 2 cl € 3,50

Birnenbrand
Veitlbauer (Millstatt am See) 2 cl € 3,50

Apfelbrand
Veitlbauer (Millstatt am See) 2 cl € 3,50

Hausgemachter Zirbenschnaps
2 cl € 3,50

oY

WeiBwein, Soda & Krautersirup 0,25 | | € 4,80

G'spritzer rot oder weild
0,25 | € 4,00

Bio-Zweigelt Selektion

Johann Ertl (Kamptal/Niederésterreich)
1/81€4,50|0,75 1€ 20,80

Bio-Griiner Veltliner

Johann Ertl (Kamptal/Niederésterreich)
1/81€ 4,50 |0,751€ 20,80

Millstatter Weine vom Weinhof
Lagger
Cabernet Jura

Vollmundiger Rotwein mit fruchtigen und
beerigen Aromen

Singolo Strato
Waurziger WeiBwein mit Aromen von
Stachelbeere und Artischocke

0,75 | € 37,00

Schaumwein

Frizzante Chardonnay Sauvignon

Blanc BRUT

Weinbau Kegley & Lexer (Klagenfurt/Karnten)
0,375 1€ 14,90

Alpen Zante Perlwein - Cuvée
Trippelgut (Maltschacher See/Karnten)
0,125 | € 5,20 oder 0,75 | € 26,00
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